oreanic BJOQ  Eco

Madalenas com manteiga e laranja

Ingredientes

+ 140 g de manteiga frescas Pur Natur

+ 155 gde farinha para pastelaria

+ 120 g de agucar cristalino fino

*+ 3ovos

+ 1 colher de café de fermento em p6

* uma pitada de sal

+ 1laranja

+ 1 colher de sopa de licor de laranja ou limoncello

Modo de preparacao

Derreta a manteiga em lume brando. Misture os ovos e o agUcar. Adicione a raspa da casca

de laranja. Misture a farinha com o fermento e uma pitada de sal. Adicione o licor de laranja a
mistura e bata até obter uma massa arejada. Misture a manteiga derretida. Com uma espatula,
misture cuidadosamente a mistura de farinha até obter uma massa homogénea. Deixe repousar
durante algumas horas no frigorifico. Aqueca o forno a 180 °C. Encha uma forma com a massa e
leve ao forno durante 10 minutos.
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